L ORIGINALE
DESSERT
ALLA FRUTTA
IN GUSCIO

100%

DESSERT:

Castagne Bananito
Datteri Mela

Noci Passion Fruit
Arachide

SORBETTO:

Limone Kiwi

Lime Cachi
Fragola Fico
Mandarino Fico d’India
Arancia Kumquat
Albicocca Feijoa

Pera Melograno
Pesca Nespola
Prugna

LANTICA
GELATERIA
MATTEOQ

da sempre é alla
ricerca di qualita
assoluta per garantire
la produzione di un
gelato naturale di
altissima qualita.

Antica Gelateria Matteo srl

Stabilimento:

via D. Cirillo, 32

84081 Baronissi - SA - Italia
Tel. +39 089 951143

Fax +39 089 8293876

UﬁLICI':
via Cavour, 40
00044 Frascati - Roma - Italia

Numero Verde

800135801
seguici su:
f o

info@gelateriamatteo.it
www.gelateriamatteo.it

Come 5L se'wono (

FRUTTINI?

dal 1962
IL GELATO ARTIGIANALE

fruttini” gelato




Come se'wtie un

FRUTTINO

Rimuovere dal freezer il prodotto.

Lasciare a temperatura ambiente
per qualche minuto.

Passare il fruttino per qualche
secondo sotto un getto di acqua
tiepida per eliminare la brina in
superficie.

Tagliare il fruttino a meta o in piu
porzioni per comporre il piatto.

Porzione Singola consigliata
150/180 grammi.

Porzione mista consigliata
per minimo 4 persone 700 grammi.

Le foto mostrano composizioni tipo
nate dalla collaborazione con i nostri clienti.



